
 

桐生市新学校給食中央共同調理場整備の状況について（報告） 
 

 
桐生市新学校給食中央共同調理場の整備にあたり、平成３０年度に設計業務委

託を発注し、実施設計を行っています。 

新施設の主要な整備概要及び今後の計画について報告します。 
 

１．新共同調理場の概要 
 【施設概要】 

整備予定地 桐生市相生町４丁目３３３－１（旧清掃管理事務所） 

敷地面積 約８，１１０㎡ 

建物構造（建物延面積） 鉄骨造平屋建て一部２階建て（約３,１００㎡） 

供給給食数（最大） ６，０００食／日 

 

【主な施設整備概要】 
（１）「学校給食衛生管理基準」、「大量調理施設衛生管理マニュアル」を遵守 

  

（２）地中熱を活用した空調システムや省エネルギーの機器を活用 
 

（３）公共施設等総合管理計画の基本理念に基づいた施設総量の縮小や効率的な運営 
 

  （４）食物アレルギー対応食の「専用調理室」を設置し安全に調理 
 

【新調理場での給食概要】 

（１）「整備基本計画」の給食内容を調理場と学校で詳細を検討 

①３献立を２献立に変更し、効率良い調理を行う 

②食育の観点から、カレー皿やどんぶりを取り入れる 

③各自管理のはし・スプーンを、衛生面を考え調理場で一括洗浄 
 

２．今後の計画（予定） 
 

令和元年度 
６月 旧清掃管理事務所解体工事着工 

１月 本体工事着工 

令和２年度 
４月 

・調理等委託業者選定 

・厨房機器導入 

３月 新調理場竣工 

令和３年度 ・新調理場稼働 

 

  

（教育民生委員協議会資料） 

令和元年6月14日 



 

３．新学校給食中央共同調理場完成予想図 
  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

担当： 

桐生市教育委員会 

管理部学校給食中央共同調理場 


